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La Ristoraziong:
- Differenza tra Mend) & Carta delle vivande.
- Tipolegic di Bar;
~  Gli orari di servizio al Bar,
= Labirra: origini e storia. ;
- Hvino; la vite
- Letipologie di vinificazione
- La classificazions det vini ¢ Pimportanza dell’etichetta
~ Lo Champagne e gli spumsanti; le teenichs di spumantizzazione
- Latecnica di degustazions
- Letemperature di servizio
- 1vini speciali;
- 1l sommelier ¢ le attrezzanms di servizio;
- Produzione enelogica italiana;
- Abbinamento cibo-vino;
- Iprodotii agroatimentari delle régioni Haliane;
= Ricerca in gruppo suiprodotti tipici della regione Cempanta ed unia a seelia pet ogni alunno;
« 1 catering ¢ Bangueting
- Le fasi del servizio in sala’
~  Imarchi di qualiti:
- Distiflazione e distillai;
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