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Modulo 1 Le restaurant 

 

Unité 1- Le restaurant 

La brigade de restaurant 

La tenue professionnelle  

Le plan du restaurant 

Le menu 

Les nouveaux lieux de la restauration 

 

Unité 2- l’accueil  

Accueillir les clients  

La mise en place 

L’équipement de la salle   

Les outils pour le service 

La réservation téléphonique 

Compétences professionnelles du serveur  

La bière et sa fabrication    

 

Les différents types de menu  

La carte et sa composition  

Les différentes formes de service 

                                           

Unité 3-le service 

Composition et types de menus 

La carte des vins 

Les différents types de service  

Quelques règles à respecter lors du service 

  

 

Modulo 2 Les vins 

 

La France et ses vins 

Le vin une œuvre de la nature et de l’homme 

Facteurs influençant la qualité 

Les régions vinicoles françaises (la Champagne)     

 

Grammaire 

La forme interrogative et négative 

Le passé composé 

L’imparfait 

Le futur 

Le conditionnel 

L’impératif 
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