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Gli obblighi per le imprese
Gli obblighi per i lavoratori
Le sanzioni per le imprese inadempienti
La prevenzione degli infortuni nel settore turistico- ristorativo
La normativa antincendi
La segnaletica di sicurezza
Somministrazione di bevande alcoliche ai minori (UDA pluridisciplinare)





                                                                                                           IL DOCENTE

                                                                               
                                                                                              Prof.ssa Maria Luisa Buccella
