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Modulo 1: Certificazione di qualità e tracciabilità degli alimenti.                           -Qualità totale degli alimenti.                                                                                -Marchi di qualità e sistemi di tutela dei prodotti enogastronomici di eccellenza.                                                                                                              -Etichettatura dei prodotti enogastronomici.

Modulo 2:Alimenti e territorio.                                                                                        - Risorse enogastronomiche del territorio nazionale.                                                     - Enogastronomia regionale italiana.     

Modulo 3: Igiene degli alimenti.                                                                                                  - Tutela della salute del consumatore e sicurezza alimentare.                                     - Contaminazioni chimiche e fisiche degli alimenti.                                                              -Prevenzione igienico-sanitaria.  

Modulo 4: Aspetti chimici e biochimici dei principi nutritivi.

                                                                                    
